
CORSI ITS - PERCORSO BIENNALE

Diploma di specializzazione
per le tecnologie applicate 
V livello EQF, Quadro Europeo delle Qualificazioni, 
valido a livello Nazionale ed Europeo.

Certificazione finale

Durata

2 anni

Didattica

992 ore

Stage curriculare

1008 ore

Sede

Posti disponibili

25

Destinatari

Diplomati

COFFEE
&BEVERAGE

Cosa saprai fare al termine del percorso di studi?

Sbocchi professionali

Contatti:
Telefono +39 0371 1681177
E-mail its@agrorisorse.it

Sede legale e amministrativa
Viale IV Novembre, 14
26900, Lodi

Sede operativa e segreteria
Via Minzoni, 11
26815, Massalengo (LO) agrorisorse.it

Inizio corsi

Attestati e
abilitazioni

Novembre

Sicurezza rischio medio; HACCP; 
Preparazione all’esame per diventare AST SCA. 

Milano

Potrai lavorare in aziende focalizzate sul settore specialty coffee, sia 
nell’ambito di apertura e conduzione di nuovi punti vendita, sia nell’ambito 
della consulenza e supporto tecnico per l’installazione e manuten-
zione di impianti connessi alla trasformazione della materia prima, 
sia nell’ambito delle diverse fasi di produzione o trasformazione.

Contenuti del corso

Certificazioni SCA (Specialty Coffee Association) 

Mixology Flavour Pairing Neuroscienze sensoriali

Chimica delle estrazioni Sviluppo del prodotto 

Marketing Sicurezza alimentare Inglese

Gestire il processo produttivo proponendo eventuali azioni correttive e 
migliorative.

Applicare le innovazioni tecnologiche nelle filiere produttive, nei processi di 
conservazione, lavorazione e trasformazione delle materie prime nello 
sviluppo di nuovi prodotti e sottoprodotti.

Riconoscere, analizzare e misurare le sensazioni olfattive, gustative, 
di flavour e tattili del caffè.

Conoscere e applicare i diversi metodi di estrazione del caffè (brewing) 
attraverso l’utilizzo di strumentazioni di precisione.

Tecnico Superiore dell’Innovazione e Digitalizzazione nei processi 
di trasformazione nel comparto Coffee & Beverage

Il percorso, progettato in collaborazione con la Specialty Coffee Association, 
si pone l’obiettivo di formare figure manageriali ad alto valore tecnologico 
e artigianale, specializzate per la conduzione di attività di Research&Deve-
lopment per l’innovazione nella filiera a più alta marginalità dell'hospitality 
contemporanea: il caffè specialty e il beverage d'autore.
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